
 

Winter-Menu 2022

Pochierter Lachs mit Gelbe Bete, Friseé, Clementinen und Trüffelöl

Teriyaki-Lachs, marinierter Rotkohl, Ingwer, Koriander und Lauchzwiebeln

Confierte Garnelen, schwarze Nudeln, Kapern, Zitrone, Zucchini, Petersilie  

Zitrus-Tabouleh mit Radicchio, Mandeln, Minze

Geröstetes Wintergemüse mit Avocado-Chimi Churi, Mandeln und Linsen 

Grünkohl Caesar Salad mit Kaffee und Granatapfel

Gewürz-Perlhuhnbrust mit Apfel-Koriander-Chutney und Kichererbsen

Zweierlei Entenbrust mit Feldsalat, Kürbis und Zwiebel-Kardamon-Marmelade

Roastbeef, Birne, Bohnen, Speck

Büffelmozzarella auf Spitzkohl-Fenchel-Krautsalat mit Mango und Kaki

Ziegenkäse mit Walnuss, Datteln, Honig und Minze

Pistazien-Créme mit marinierten Orangen und weißer Schokolade

Schneegestöber-Zuccotto 

Bratapfel-Crumble 

64,00 €

und mit warmem Hauptgang

vege: Gebratene Pekannuss-Serviettenklöße - vegan: Thymian-Polentawürfel 

mit Petersilienwurzel-Pilzragout, Pekannusscrumble unter geschmolzenen Tomaten

Gänsebrust und -beine, Bratenjus, Äpfel, Maronen, Printen, Klöße und Cranberry-Rotkohl

Hirsch aus der Eifel, Maronen, Backpflaumen, Pekannuss-Serviettenklöße, Cranberry-Rotkohl

77,00 €


