
   

Menu im Vorfrühling 
 

Marinierter Lachs mit Forellen-Kaviar und Brunnenkresse 

Garnelen mit karamellisiertem Knoblauch und geschmolzenen Tomaten 

Teriyaki-Lachs mit Sesam, Wildkräutern und Lauchzwiebeln 

Dekonstruierter Waldorfsalat mit Ananas und Walnuss-Öl 

Geröstete Möhren mit Honig, Datteln und Korinthen 

Caesar Salad mit Parmesan-Chips und Ei 

Zitronenpasta mit Nuss-Pesto 

Steirischer Kartoffelsalat mit Feldsalat 

 

Zweierlei Entenbrust mit Heidelbeer-Sauce und Roter Beete 

Gefüllte Hühnerbrust mit Feigen, Zwiebeln und Sherry-Orangensauce 

Roastbeef mit Kräuterremoulade und Ei 

 

Büffelmozzarella mit Bittersalaten, karamellisierten Samen und Rucola-Pesto 

Ziegenkäse mit Feigensenf und Apfel-Birnen-Chutney  

 

Frischkäsemousse, Mango-Passionsfruchtmark und Vanille-Knusper 

Schokoladen-Zuccotto mit Himbeeren 

Apfel-Crumble mit Zimtsahne        79,00 € 

 

Mit warmen Hauptgängen nach Wunsch      89,00 € 

 

So viele Speisen gibt´s zur Auswahl: vier Speisen bei bis zu fünf Gästen, sechs Speisen bei bis zu zehn Gästen, sieben bei 15 

und acht bei 20. Bei 25 Gästen bieten wir neun an, bei 30 Gästen zehn, ab 35 Gästen elf, und ab 40 Gästen bekommen Sie 

alle Speisen. 


