
 

 

Menükarte im Herbst 
 

Baskischer Lachs mit Spitzpaprika und Mandeln     

Marinierte Lachsforelle mit Dill, Süßem Senf und Spitzkohl    

Miso-Kabeljau mit Wildkräutern und Buchweizen-Popcorn    

Garnelen und Sardinen mit Tomaten, Kichererbsen und Sellerie    

 

Roastbeef mit Tomaten-Salsa, Bohnen und Ei     

Lammterrine mit Caponata, getrockneten Aprikosen und Kapern   

Teriyaki Huhn mit Sesam, Chili und Lauch      

Marinierte Linsen mit Sauerkirschen mit / ohne Gorgonzola    

Steirischer Kartoffelsalat mit Feldsalat und Kürbiskernen    

Schwarze Nudeln mit Feigen, Amalfi-Zitrone, Anchovis und Rucola   

 

Ofenkürbis und Süßkartoffel mit Ingwer und Pekannuss    

Rotebeete und Ringelbeete mit Avocado und Johannisbeeren   

Wurzelgemüse mit Geräucherter Aubergine, Dukkah und Zitrone    

Kohlrabi mit Za’atar- Joghurt und Brunnenkresse    

Kräuter-Hummus mit Herbstpilzen und Röstzwiebeln   

Karamellisierte Möhren mit Radicchio, Honig und Sesam    

 

Ziegenkäse mit Pflaumensenf und Studentenfutter     

Büffelmozzarella mit Ingwer-Tomaten und Basilikum    

Nougat Tiramisu mit Brombeeren       

Pistazienmousse mit Safran-Birnen       

Pflaumen Crumble mit Zimtsahne       

 

 


