Das andere Catering

I KUNZ-MAHL |

Weihnachtsmenu 2025
Ein festliches Erlebnis in 6 Gangen

Fingerfood

Rote-Bete-Mousse und Carpaccio
mit Ziegenkase, Korinthen und Pinienkernen

oder
Tatar vom hiesigen Reh mit grunem Pfeffer und Fingerlime

Suppe

Schwarzwurzel mit Kaffee-Ol
und
hausgemachte Focaccia

Vorspeise

Geraucherter See-Saibling mit geeister Beurre Blanc,
Birne und Vanille

oder
Gerosteter Radicchio,

marinierte Linsen, Walnuss-Krokant und
Stracciatella-Kase mit Vanille-Birnen-Chutney

Zwischengang

Carpaccio von der rosa gebratenen Entenbrust

oder

Pilz-Parfait und Enoki-Tempura
mit Preiselbeeren,
Mole und friftiefem Grunkohl



Hauptgang
Confierte Entenkeule mit Orangen-Sanchopfeffer-Jus

24 Stunden geschmorte Kalbsbackchen mit Zimt-Gremolata
Hirschragout aus der Keule mit Feigen und Perlzwiebeln

Dazu reichen wir

ServiettenkloRe
Kartoffel-Topinambur-Puree

&
Cranberry-Apfel-Rotkohl

Cremiger Zitronenwirsing

SuB-saurer Rosenkohl mit Marone und Mandel

Vegetarischer Hauptgang
Spitzkohl mit Sellerie-Creme und Pekannuss dazu
Kartoffel-Topinamiur Puree
oder

ServiettenkloRe mit Roquefortsole, Trauben und Wurzel-Spinat

Zum suBen Abschluss
Stephan’s Mango Schnitte
Schokoladen Terrine mit Karamellisierter Ananas und Cashew
Passionsfrucht Schaumkuss
Manuelas Knabbereien

Kase
Exklusive Kaseauswahl mit Trauben, Haselnussen und Quitten-Senf
+9€

[

6-Gang Menu: 89,00 €
6-Gang Menu vegetarisch: 79,00 €
Gern bieten wir Innen auf Anfrage eine ausgewahlite Weinbegleitung an.
Zum Hauptgang wdahlen Sie bitte jeweils eine Gemuse- & eine
Sattigungsbeilage.
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