
 
 

Grillbeilagen im Herbst 
Granatapfel Tabouleh mit Mandeln und Aprikose      

Steirischer Kartoffelsalat mit Feldsalat und Kürbiskernen     

Schwarze Nudeln mit Feigen, Zitrone und Anchovis    

Drillinge mit Zitrone, Salbei und Parmesan      

 

Ofenkürbis und Süßkartoffel mit Pekannuss und Ingwer     

Caponata mit Pinienkernen und Basilikum       

Wurzelgemüse mit Geräucherte Aubergine, Dukkah und Zitrone     

Kohlrabi mit Joghurt, Za’atar und Brunnenkresse      

Marinierte Linsen mit Sauerkirschen und Gorgonzola    

Karamellisierte Möhren und Fenchel mit Radicchio, Honig und Sesam   

Kräuter Hummus mit Herbstpilzen und Röstzwiebeln         

    

Ziegenkäse mit Orangenmarmelade und Rosmarin  

Büffelmozzarella mit Ingwer-Tomaten, Basilikum, Pekannuss    

 

Nougat Tiramisu mit Brombeeren        

Pistazienmousse mit Safran-Birnen       

Pflaumen Crumble mit Zimtsahne 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Grillgut 

Fleisch und Fisch -mariniert- 
Roastbeef in Pfeffermarinade 

Wildwurst von Wild AF 

Maishähnchenbrust in Zitronen-Ingwer Marinade 

Wild-Steaks von Wild AF in Kräutermarinade 

Flank Steaks im BBQ Rub 

Baskischer Lachs mit Rosmarin 

Garnelen-Spieße mit Aubergine und Za’atar  

 

Vegetarisch / Veganes  
Maiskolben mit Kräuterbutter -vegetarisch 

Gefüllte Spitzpaprika mit Schafskäse, Mandeln und Oliven -vegetarisch 

Halloumi mit Aubergine und Za‘atar  -vegetarisch 

Zucchini-Kirschtomaten Spieße mit Rosmarin, Knoblauch und Zitrone -vegan 

Pilz-Spieße BBQ Style (Austernpilze) -vegan 

 

 

Hausgemachte Dips und Saucen  
Zitronen Arrabiata  

Picco de Gallo | mexikanische Salsa 

Mango-Sesam  

Thymianbutter mit getrockneten Tomaten 

Kunz-Mahl Gewürzketchup  

    

 


