
 
 

Grillbeilagen im Sommer 
Patatas Bravas mit Mojo Rojo und Pekannuss      

Kräuter Tabouleh mit grünen Bohnen und Salzmandeln     

Bunter Pasta-Salat mit Zitrone und Parmesan          

 

Tomate, Gurke und Schafskäse mit Minze und Oliven     

Dreierlei Bohnen mit Karamellisierter Knoblauch und Brombeeren    

Bunte Tomaten mit Pedro Ximenez        

Puy Linsen mit Macadamia und Sauerkirschen [und Fenchelsalami]  

Kohlrabi Carpaccio mit Limette, Kerbel und Pinienkernen     

Caesar Salad mit Parmesan-Hippen und Ei       

Brokkoli, Mangold, Erbsen und Zuckerschoten mit Salz-Zitrone     

  

Ziegenkäse mit Orangenmarmelade, Rosmarin und Himbeeren    

Büffelmozzarella mit Tomaten, Basilikum und Pfirsich     

Schafskäse und Wassermelone mit Cashew und Minze     

   

Beeren Charlotte         

Joghurt-Mousse mit Pfirsich, Vanille und Mandel-Krokant     

Aprikosen-Crumble Zitronensahne   

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Grillgut 

Fleisch und Fisch -mariniert- 
Wildwurst von Wild AF 

Hühnerbrust in Zitronen-Ingwer Marinade 

Wild-Steaks von Wild AF in Kräutermarinade 

Flank Steaks im BBQ Rub 

Baskischer Lachs mit Rosmarin 

Garnelen-Spieße mit Aubergine und Za’atar  

 

Vegetarisch / Veganes  
Maiskolben mit Kräuterbutter -vegetarisch 

Gefüllte Spitzpaprika mit Schafskäse, Mandeln und Oliven -vegetarisch 

Halloumi mit Aubergine und Za‘atar  -vegetarisch 

Zucchini-Kirschtomaten Spieße mit Rosmarin, Knoblauch und Zitrone -vegan 

Pilz-Spieße BBQ Style (Austernpilze) -vegan 

 

 

Hausgemachte Dips und Saucen  
Zitronen Arrabiata  

Picco de Gallo | mexikanische Salsa 

Mango-Sesam  

Thymianbutter mit getrockneten Tomaten 

Kunz-Mahl Gewürzketchup  

    


