
 
 

Grillbeilagen im Winter 
Dattel-Tabouleh mit Mandel und Aprikose       

Steirischen Kartoffelsalat mit Feldsalat und Kürbiskernen     

Ofen-Kartoffeln mit Salat Oliver und Zitrone      

Pastasalat mit Nuss-Pesto Rucola und Ahornsirup      

 

Ofenkürbis mit Maronen-Passionsfrucht-Karamell und Feldsalat    

Geröstetes Wurzelgemüse mit Petersilie und Mandel-Dukkah    

Gerösteter Blumenkohl mit Joghurt, Za’atar und Crispy-Chili-Öl    

Süß-saurer Rosenkohl mit Trauben und Mandeln      

Rote-Beete Carpaccio mit Korinthen und Pinienkernen    

Ingwer-Süßkartoffeln mit Lauchzwiebeln, Pekannuss und Rucola     

 

Ziegenkäse mit Orangen-Rosmarin Marmelade   

Büffelmozzarella mit Baba-Ganoush, Granatapfel und Za‘atar  

  

Bergamotten Panna Cotta mit Beerensoße      

Schokoladen Zuccotto mit Kaki Kompott       

Apfel Crumble mit Zimtsahne  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
Grillgut 

Fleisch und Fisch -mariniert- 
Roastbeef in Pfeffermarinade 

Wildwurst von Wild AF 

Maishähnchenbrust in Zitronen-Ingwer Marinade 

Wild-Steaks von Wild AF in Kräutermarinade 

Flank Steaks im BBQ Rub 

Baskischer Lachs mit Rosmarin 

Garnelen-Spieße mit Aubergine und Za’atar  

 

Vegetarisch / Veganes  
Maiskolben mit Kräuterbutter -vegetarisch 

Gefüllte Spitzpaprika mit Schafskäse, Mandeln und Oliven -vegetarisch 

Halloumi mit Aubergine und Za‘atar  -vegetarisch 

Zucchini-Kirschtomaten Spieße mit Rosmarin, Knoblauch und Zitrone -vegan 

Pilz-Spieße BBQ Style (Austernpilze) -vegan 

 

 

Hausgemachte Dips und Saucen  
Zitronen Arrabiata  

Picco de Gallo | mexikanische Salsa 

Mango-Sesam  

Thymianbutter mit getrockneten Tomaten 

Kunz-Mahl Gewürzketchup  

    

 

 



 
    

 


