
 
 

Menükarte im Frühling 
Gebeizte Holunder Lachsforelle mit Erbsen, Zuckerschoten und Minze   

Teriyaki Lachs mit Wildkräutern und Lauchzwiebeln      

Confierte Garnele mit geröstetem Fenchel und geschmolzenen Tomaten   

Pochierter Lachs mit Meerrettich, Gurken Schmand und Lauch-Öl    

 

Roastbeef mit Senf-Ei und Frankfurter Grüne Soße     

Mojo Hühnerbrust mit Spitzpaprika und Mandel      

Vitello Tonnato mit Frittierten Kapern und Frisée        

Maishähnchen-Karaage mit Chili, karamellisiertem Honig und Sesam     

  

Pasta-Salat mit gerösteter Aubergine und Parmesan     

Kräuter Tabouleh mit Mandel und Chili        

Grüner Kartoffelsalat mit Rucola und Basilikum     

 

Gerösteter Ofenspargel mit Radieschen, Brunnenkresse und Mohn 

Grüne Bohnen, Mangold und Erbsen mit Zitronen-Pinienkern Vinaigrette     

Grüner und Weißer Spargel mit getrockneten Tomaten, Oliven und Kapern    

Weißer Spargel mit Erdbeer-Ingwer Salsa       

Caesar Salat mit Parmesan-Hippen und Ei      

Frühlingsgemüse mit Bärlauch-Pesto und Mohn       

Karamellisierte Bundmöhren mit Fenchel und Radicchio  

    

Büffelmozzarella mit Erdbeeren, Avocado und Pinienkernen   

Ziegenkäse mit Orangen-Rosmarinmarmelade     

  

Erdbeer- Stracciatella Tiramisu       

Mohn-Mousse mit Mango, Passionsfrucht und Vanilleknusper   

Rhabarber-Crumble mit Vanille Sahne   

        

             

  


