
 
 

Menükarte im Sommer 
Gebeizte Lachsforelle mit Fenchel, Orange und Rosa Pfeffer      

Teriyaki-Lachs mit Wildkräutern und Lauchzwiebeln 

Baskischer Lachs mit Spitzpaprika, Mandel und Kapernäpfeln     

Garnelen mit bunten Tomaten und Pedro Ximenez    

    

 Roastbeef mit Peperonata und Basilikum     

Kalbstafelspitz mit Pistazien und Aubergine      

Mango-Sesam Hühnchen mit Limette und Dukkah     

Maishähnchen-Karaage mit Sesam, Chili und Lauchzwiebeln   

    

Patatas Bravas mit Mojo Rojo und Pekannuss      

Kräuter Tabouleh mit grünen Bohnen und Salzmandeln     

Bunter Pasta-Salat mit Zitrone und Parmesan  

Puy Linsen mit Macadamia Sauerkirschen und Ochsenherz-Tomaten  

         

Tomate, Gurke und Schafskäse mit Minze und Oliven     

Dreierlei Bohnen mit Karamellisierter Knoblauch und Brombeeren    

Bunte Tomaten mit Pedro Ximenez        

Puy Linsen mit Macadamia Sauerkirschen und Ochsenherz-Tomaten  

Kohlrabi Carpaccio mit Limette, Kerbel und Pinienkernen     

Caesar Salad mit Parmesan-Hippen und Ei       

Brokkoli, Mangold, Erbsen und Zuckerschoten mit Salz-Zitrone     

  

Ziegenkäse mit Orangen-Rosmarinmarmelade    

Büffelmozzarella mit Tomaten, Basilikum und Pfirsich     

Schafskäse und Wassermelone mit Cashew und Minze     

   

Beeren Charlotte         

Joghurt-Mousse mit Pfirsich, Vanille und Mandel-Krokant     

Aprikosen-Crumble Zitronensahne          

             

  


