
 
 

Menükarte im Vorfrühling 
Marinierte Lachsforelle mit Fenchel, Safran und Pinienkernen    

Teriyaki-Lachs mit gerösteter Aubergine, Wildkräutern und Sesam    

Pochierter-Lachs mit Dill, Gurken-Schmand und Lauch-Öl     

Winter Kabeljau mit Zitronen-Meerrettich Kruste, Oliven, Kapern und Basilikum   

    

Roastbeef mit Meerrettich-Remoulade, Radieschen und Ei     

Gefüllte Feigen-Hühnerbrust mit Zwiebel-Marmelade und Sherry-Orangensoße  

Kalbs-Carpaccio mit Senf-Creme, eingelegter Senfsaat und Estragon   

Karamellisiertes Maishähnchen mit Honig, Zitrone    

 

Schwarze Amalfi-Zitronen-Nudeln mit geschmolzenen Tomaten und Anchovis  

Rotes Tabouleh mit Petersilie, Mandeln und Pimientos de Padrón    

Ofen-Drillinge mit Salbei, Zitrone und Parmesan    

Kartoffel-Bohnen Salat mit getrockneten Tomaten und Estragon    

 

Caesar Salat mit Parmesan Talern und rosa Pfefferbeeren     

Gerösteter Blumenkohl mit Kirschtomaten, Dill und Spinat     

Radicchio, Endivie und Frisée mit Granatapfel, Blutorange und Roquefort   

Karamellisierte Bundmöhren mit Quinoa, Chili und Dattel     

Büffelmozzarella mit gerösteter Aubergine, Granatapfel und Za’atar   

Ofen-Sellerie und Fenchel mit Limette, Aprikose und Haselnuss-Dukkah   

Caponata mit Pinienkernen und Basilikum       

 

Schafskäse mit Fenchel-Saat und Birnen-Chutney       

Ziegenkäse mit Orangen-Rosmarin Marmelade    

 

Blutorangen-Zucchotto mit dunkler Schokolade    

Espresso-Mousse mit Amarena Kirschen und weißer Schokolade   

Apfel-Crumble mit Vanillesahne      

        

             

  


