
 

 
 

Kommunions-, & Konfirmationsmenü 
 

(gültig vom 11.04. bis 25.05.26) 
 
 

  

Wenn Generationen zusammenkommen, entstehen die schönsten  

Erinnerungen. 

 

Kommunion und Konfirmation sind besondere Tage, an denen Kinder, Eltern, Großeltern und 

Freunde gemeinsam feiern und an einem Tisch 

 zusammenfinden. 

 

Unser liebevoll zusammengestelltes Mittagsmenü ist genau dafür  

gedacht: 

Eine Speisenauswahl, die Groß und Klein gleichermaßen anspricht und es ermöglicht, diesen 

besonderen Anlass als Familie gemeinsam zu genießen. Frisch zubereitet, saisonal abgestimmt 

und so gestaltet, dass jeder etwas Passendes findet – damit aus einem Essen ein gemeinsamer  

Moment wird. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Vorspeisen 

 
Gebeizte Holunder Lachsforelle mit Erbsen, Zuckerschoten und Minze 

 
Teriyaki Lachs mit Wildkräutern und Lauchzwiebeln 

 
Vitello Tonnato mit Frittierten Kapern und Frisée 

 
Weißer Ofen-Spargel mit Erdbeer-Ingwer Salsa 

 
Caesar Salat mit Parmesan-Hippen und Ei 

 
Büffelmozzarella mit grünen Bohnen, Mangold, Erbsen und Zitronen Vinaigrette 

 
 

Warmer Hauptgang 
 

Kalbsragout mit Pilzen und Estragon-Gremolata 
oder 

Lammschulter mit persischen Kräutern und Berberitzen 
oder 

Franz. Maispourlade mit Orange und Safran 
 
 

Grüner Spargel mit geschmolzenen Tomaten und Basilikum 
oder 

Glacierte Möhren und Kohlrabi mit Bärlauch und Mohn 
 
 

Hausgemachte Spätzle mit Muskatbutter 
oder 

Kartoffelstampf mit Petersilie und Olivenöl 
oder 

Mandel-Safran Reis 

 
 

Dessert (eins zur Wahl) 
 

Erdbeer- Stracciatella Tiramisu (kein Alkohol) 
 

Rhabarber-Crumble mit Vanille-Sahne 
 

Joghurtmousse mit Beeren und Vanilleknusper 
 

Preis pro Person 69,00 €  
(Anzahl der Vorspeisen ist abhängig von der Personenanzahl) 

 Hauptgang und Dessert 42,50 €  
eine Vorspeise, Hauptgang und Dessert 57,00 €  

(Kinder bis 12 Jahre 50 %) 
 



 
Vorspeisen 

  
Gebeizte Holunder Lachsforelle mit Erbsen, Zuckerschoten und Minze  

 
Teriyaki Lachs mit Wildkräutern und Lauchzwiebeln  

 
Vitello Tonnato mit frittierten Kapern und Frisée  

 
Weißer Ofen-Spargel mit Erdbeer-Ingwer Salsa  

 
Caesar Salat mit Parmesan-Hippen und Ei  

 
Büffelmozzarella mit grünen Bohnen, Mangold, Erbsen und Zitronen Vinaigrette  

 
 

Warmer Hauptgang  
 

Lasagne alla Bolognese  
oder  

Gefüllte Bärlauch-Ricotta Canneloni mit Pinienkernen und Zitrone  
oder  

Polpette Arrabiata mit OIiven, Petersilie und Kartoffelstampf mit Olivenöl  
 

dazu  
Wildkräutersalat mit Rosa-Pfeffer Dressing  

 
 

Dessert (eins zur Wahl)  
 

Erdbeer- Stracciatella Tiramisu (kein Alkohol)  
 

Rhabarber-Crumble mit Vanille Sahne  
 

Joghurtmousse mit Mango, Passionsfrucht und Vanilleknusper  

 

 

Preis pro Person 63,00 €  

(Anzahl der Vorspeisen ist abhängig von der Personenanzahl) 
Hauptgang und Dessert 36,50 €  

eine Vorspeise, Hauptgang und Dessert 51,00 €  
(Kinder bis 12 Jahre 50 %) 

 
 
 

 
 

 



 
Unsere Klassiker für die Kinder 

 
 

Warmer Hauptgang 
 

Kleine panierte Kalbsschnitzel 
mit glacierten Erbsen, Möhrchen und Kartoffelstampf 

 
oder 

 
Frikadellen 

mit Glacierten Erbsen, Möhrchen und Kartoffelstampf 
 

oder 
 

Lasagne alla Bolognese oder Gemüse-Lasagne mit Zitronen-Pesto 

 

20,00 € pro Kind 
 

 
 

Chicken Nuggets vom Eifelhuhn mit Kunz-Mahl Ketchup (Kalt) 
 

10,50 € pro Kind  


