
Bergamotten Panna Cotta mit Beerensoße
oder

Schokoladenmousse mit Kaki-Kompott 
oder

Bratapfel Crumble mit Zimtsahne 

Marinierte Lachsforelle mit Spitzkohl und Apfel-Chutney 

Teriyaki Lachs mit Ingwer-Rotkohl und Quitte 

Roastbeef mit Tiroler Speck, Birnenschmaus und grünen Bohnen 

Ingwer-Huhn mit marinierter Ananas, Chili und Curry-Mascarpone 

Süß-saurer Rosenkohl mit Trauben und Mandeln 

Rote-Bete Carpaccio mit Korinthen und Pinienkernen 

G o t t e s w e g  7 9 ,  5 0 9 6 9  K ö l n

VORSPEISE - 2 ZUR AUSWAHL

Hirschragout aus der Keule 
oder

Maispoularde mit Pilzragout

hausgemachte Serviettenklöße 
oder

Nussbutter-Kartoffelpüree 

Cranberry-Apfel-Rotkohl 
oder

Zitronenwirsing

Hausgemachte Servietten-Klöße mit Pilzragout
oder

Ofenkürbis mit Kichererbsen, Spinat, Lauchzwiebeln und Tahin

Winterlicher Feldsalat mit Zitrus-Kernöl und karamellisierten Saaten

D a s  a n d e r e  C a t e r i n g

M e n ü  1

l e b e n s f r e u d e @ k u n z - m a h l . d e
w w w. k u n z - m a h l . d e

Fleisch und vegetarisch         -        Fisch und vegetarisch

zzgl. Umsatzsteuer inkl. Zwirbelbaguette

( 0 2 2 1 )  4 9  2 5 4  4 3

l a k t o s e f r e i g l u t e n f r e i v e g a n

WARMER HAUPTGANG

WARMER HAUPTGANG – VEGETARISCH VEGAN

DESSERT IM GLAS

55,00 € p.P.



Bergamotten Panna Cotta mit Beerensoße
oder

Schokoladenmousse mit Kaki-Kompott 
oder

Bratapfel Crumble mit Zimtsahne 

Marinierte Lachsforelle mit Spitzkohl und Apfel-Chutney 

Teriyaki Lachs mit Ingwer-Rotkohl und Quitte 

Roastbeef mit Tiroler Speck, Birnenschmaus und grünen Bohnen 

Ingwer-Huhn mit marinierter Ananas, Chili und Curry-Mascarpone 

Süß-saurer Rosenkohl mit Trauben und Mandeln 

Rote-Bete Carpaccio mit Korinthen und Pinienkernen 

G o t t e s w e g  7 9 ,  5 0 9 6 9  K ö l n

SPEISEN IM GLAS- 2 ZUR AUSWAHL

Hirschragout aus der Keule 
oder

Maispoularde mit Pilzragout

hausgemachte Serviettenklöße 
oder

Nussbutter-Kartoffelpüree 

Cranberry-Apfel-Rotkohl 
oder

Zitronenwirsing

Hausgemachte Servietten-Klöße mit Pilzragout
oder

Ofenkürbis mit Kichererbsen, Spinat, Lauchzwiebeln und Tahin

Winterlicher Feldsalat mit Zitrus-Kernöl und karamellisierten Saaten

D a s  a n d e r e  C a t e r i n g

M e n ü  2

l e b e n s f r e u d e @ k u n z - m a h l . d e
w w w. k u n z - m a h l . d e

Fleisch und vegetarisch         -        Fisch und vegetarisch

zzgl. Umsatzsteuer inkl. Zwirbelbaguette

( 0 2 2 1 )  4 9  2 5 4  4 3

l a k t o s e f r e i g l u t e n f r e i v e g a n

WARMER HAUPTGANG

WARMER HAUPTGANG – VEGETARISCH VEGAN

DESSERT IM GLAS

50,00 € p.P.



G o t t e s w e g  7 9 ,  5 0 9 6 9  K ö l n

D a s  a n d e r e  C a t e r i n g

M e n ü  3

l e b e n s f r e u d e @ k u n z - m a h l . d e
w w w. k u n z - m a h l . d e

zzgl. Umsatzsteuer inkl. Zwirbelbaguette

( 0 2 2 1 )  4 9  2 5 4  4 3

l a k t o s e f r e i g l u t e n f r e i v e g a n

Marinierte Lachsforelle mit Spitzkohl und Apfel-Chutney 

Teriyaki Lachs mit Ingwer-Rotkohl und Quitte 

Roastbeef mit Tiroler Speck, Birnenschmaus und grünen Bohnen 

Ingwer-Huhn mit marinierter Ananas, Chili und Curry-Mascarpone 

Süß-saurer Rosenkohl mit Trauben und Mandeln 

Rote-Bete Carpaccio mit Korinthen und Pinienkernen 

SPEISEN IM GLAS- 4 ZUR AUSWAHL

Bergamotten Panna Cotta mit Beerensoße
oder

Schokoladenmousse mit Kaki-Kompott 
oder

Bratapfel Crumble mit Zimtsahne 

DESSERT IM GLAS

SUPPE
Eintopf vom Tafelspitz mit Meerrettich und Wirsing 

oder
Kartoffelsuppe Vichyssoise 

oder
Kürbis-Ingwer Suppe mit gerösteten Kürbiskernen  

1-2 zur auswahl

40,00 € pro Person / kleine Suppe „250ml“
47,00 € / große Suppe „500ml“


